
 

 

 

 

 

ANTIPASTI 

 

POLPO SALTATO IN PADELLA SU CREMA DI PATATE POMODORINI E OLIVE LIGURI € 15,00 

SELEZIONE DI SALUMI TIPICI CON LA NOSTRA GIARDINIERA  € 14,00 

INSALATA DI CULATELLO DI COLLINA E FICHI AL MOSCATO   € 14,00 

FEGATO GRASSO D’OCA COTTO AL TORCIONE CON PAN BRIOCHE TOSTATO € 21,00  

BACCALA’ MANTECATO SU MEDAGLIONI DI PATATE AL SALE € 14,00 

SFORMATO AI FUNGHI PORCINI CON FONDUTA DI TALEGGIO € 13,00 

GAMBERI SALTATI IN PADELLA CON RADICCHIO TREVISANO PINOLI E UVETTA € 15,00 

 

 

 

PRIMI PIATTI 

 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E PESTO AL PREZZEMOLO  € 13,00 

PACCHERI DI GRAGNANO AI  FRUTTI DI MARE E POMODORINI  €15,00 

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO  E PECORINO DI FOSSA   € 15,00 

IL TRADIZIONALE AGNOLOTTO ALLA PIEMONTESE CON SUGO D’ARROSTO  € 13,00 

 

 



 

 

 

SECONDI PIATTI 

BRASATO DI MANZO ALLA PAVESE  CON  POLENTA € 17,00 

FILETTO DI MANZO AI FUNGHI PORCINI  € 22,00 

FILETTO DI BRANZINO SU LETTO DI ASPARAGI DI MARE E SALSA ALLA BOTTARGA € 18,00 

TAGLIATA DI MANZO  CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA  € 18,00 

SELEZIONE DI FORMAGGI CON ABBINAMENTO DI MARMELLATE E PAN BRIOCHE € 15,00 

 

CONTORNI 

PATATE AL FORNO € 5,00 

VERDURA ALLA GRIGLIA € 6,00 

INSALATA MISTA € 5,00 

 

DESSERT 

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO  CON  SALSA FRAGOLE  € 7,00 

SEMIFREDDO ALLE CASTAGNE E SALSA AL CIOCCOLATO  € 7,00 

BONET ALLA PIEMONTESE   € 7,00 

TIRAMISU’ € 7,00 

SORBETTO AL LIMONE  € 6,00 

SORBETTO ALLA MELA VERDE   € 6,00 

CROSTATA ALLA MARMELLATA DI ALBICOCCHE  € 5,00 

 

COPERTO € 3,00 

ACQUA GASSATA O NATURALE € 2,50 


