
 

 

  

 

 

 

ANTIPASTI 

POLPO SALTATO IN PADELLA SU CREMA DI PATATE POMODORINI E OLIVE LIGURI € 15,00 

SELEZIONE DI SALUMI TIPICI CON LA NOSTRA GIARDINIERA  € 14,00 

SFORMATO DI ZUCCA CON FONDUTA  E   TARTUFO BIANCHETTO  € 14,00 

INSALATA DI CULATELLO DI COLLINA E MOSTARDA DI ZUCCA   € 13,00 

FEGATO GRASSO D’OCA COTTO AL TORCIONE AI FICHI E PAN BRIOCHE TOSTATO € 20,00  

BACCALA’ MANTECATO SU MEDAGLIONI DI PATATE AL SALE  € 14,00 

CODE DI GAMBERI SALTATI IN PADELLA CON RADICCHIO TARDIVO PINOLI E UVETTA  € 14,00 

 

PRIMI PIATTI 

RISOTTO  CACIO PEPE E GUANCIALE CROCCANTE € 13,00 

PACCHERI DI GRAGNANO CON RAGU’ DI ANATRA  E PECORINO € 13,00 

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO  E PECORINO DI FOSSA   € 15,00 

RAVIOLI DI CERNIA CON BOTTARGA E PISTACCHIO DI BRONTE € 13,00 

IL TRADIZIONALE  RAVIOLO  ALLA PIEMONTESE CON SUGO D’ARROSTO  € 13,00 

 

 

 

 



 

 

 

SECONDI PIATTI 

PANCIA DI MAIALINO DI CINTA SENESE CON MELE CARAMELLATE € 18,00 

STRACOTTO DI MANZO CON CROSTINI DI POLENTA  € 19,00 

FILETTO DI OMBRINA ALLA MEDITERRANEA SU CREMA DI PATATE   € 17,00 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA  € 17,00 

SELEZIONE DI FORMAGGI CON ABBINAMENTO DI MARMELLATE E PAN BRIOCHE € 15,00 

 

DESSERT 

MOUSSE AL CIOCCOLATO FONDENTE CON SALSA CIOCCOLATO € 7,00 

PANNA COTTA AL LIMONCELLO CON SALSA ALL’ARANCIA  € 7,00 

SEMIFREDDO ALLA NOCCIOLA CON SALSA AL CIOCCOLATO  € 7,00 

COCCOTINA DI CREMA COTTA ALLA CATALANA   € 7,00 

ANANAS  CON  GELATO AL FIOR DI LATTE € 7,00 

SORBETTO ALLA MELA VERDE   € 6,00 

SORBETTO AL MANDARINO  € 6,00 

TERRINA AL CIOCCOLATO CON GELATO DI FIOR DI LATTE E SALSA AGRUMI € 7,00 

CROSTATA ALLA MARMELLATA DI ALBICOCCA  € 5,00 

CONTORNI 

PATATE AL FORNO € 4,00 

VERDURE GRIGLIATE € 6,00 

INSALATA MISTA € 4,00 

COPERTO € 3,00 

ACQUA GASSATA O NATURALE € 2,50 

 


